Vychutnejte si chut’ vina

Sekty v gastronomii

VyuZiti sektii v gastronomii je velmi pestré a Siroké. ZdlezZi na obsahu zbytkového cukru, pouZitych odriiddch
a barvé sektu. Velmi tradicné se bilé a riiZové sekty v kategorii brut pouZivaji na zacdtku menu jako
osvézujici aperitiv. Je mozné jej pouZit i k uzenindm a polévkdam. Velmi dobte se hodi ke krémoviym polévkdm.
Mnoho $éfkuchaiii vyuzivd sekty k vytvdrent jemného lososového ¢i humrového cappuccina. Sekty je mozné je
mozné snoubit i s rybami a svétljm masem. Kategorie sektii demi sec ¢i doux je vhodnd k dezertiim syrovijm
specialitdm. Sekty se zbytkovym cukrem se velmi dobfe hodi k erstvému ovoci coZ je kombinace , kterou hojné
vyuZijete nejen v sezoné cerstvijch jahod, ale i pozdéji, kdy zmraZenou cerstvou jahodu miiZeme pouZit jako
chladici médium pro sklenku sektu. Oblibend je kombinace sladkijch cervenijch sektii s cokolddovijmi
specialitami-naptiklad Mousse au Chocolat (cokolddovd péna). Teplota poddvdini sektii je 5-7 °C. Veétsina sektii
se poddvd miladych tedy bez dalsiho zrdni. Nejcastéjst odriidy pouZivané pro vyrobu Sektii jsou Veltlinské
zelené, Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky, Chardonnay, Rulanské bilé ¢i Rulanské modré a Zweigeltrebe. Sekty
se vyrdbi sekunddrnim kvasenim v lahvi nebo tanku.

Ryzlink Rynsky
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Ryzlink /Riesling/ patvi mezi tradicni uslechtilé odriidy, poskytujict plnd, bohatd vina se sveZi kyselinou.
Odriida md sviij piivod v Némecku v Poryni. Soucasné oznaceni mu dal v roce 1552 Hieronymus Bosch.
Velmi dobre se mu dati na piiddch s obsahem bridlice, pisku ¢i naplavenin. Ryzlink méli ve velké oblibé Karel
Veliky i Karel IV. Aroma u mladyich vin prechdzi od tonii kofent, minerdlii, cerstoyjch bylinek, mdty peprné az
po charakter zralého ovoce — grepil, bandnu ¢i ananasu. S postupnym vyzrdvdinim se buket vyviji az do tonii
medu a charakteristickd je i stopa petroleje, petroleje, petrolejové lampy nebo kerosinu. Diky své vijraznosti a
harmonicnosti se hodi k rozmanitym vipravdm ryb a svétlého masa v pripadé, Ze se jednd o suché ryzlinky.
Zbytkovy cukr v tomto viné velmi dobre doprovodi zrajici syry a napriklad v Alsasku se poddvd i k pokrmiim s
kyselym zelim. Ryzlink je mozZné archivovat pomérné dlouho 1 rok az 10 let.

Sauvignon Blanc

s vz

Velmi tradicni francouzkd odriida, kterd se péstuje nejvice na jihu oblasti Bordeaux a ve vijchodni cdsti reky
Loiry. Ndzev je spjat se slovem ,sauvage” coz znamend divoky. Aromaticky projev je velmi pestrij a pomeérné
vyrazny od tonii cerveného bezu, bezinkového sirupu, zelenyjch jablek, cerného rybizu, angrestu, broskuvi,
grepu aZ po nddech zelenyjch cerstvijch bylinek, posecené trdvy, chiestu nebo zelené papriky. V nékterjch
vinech se miiZe objevit tonina biljjch hluchavek, mladé koprivy ¢i koprivového kvétu. U téchto viini je vsak
nutné rozlisit zdali se nejednd o vliv klonu nebo odriidy, poziistatek tfapiny nebo nevyzrdlé bobule. Starsi
vina mivaji casto jemnéjsi aroma ,ale stdle patrnou stopou zeleného ovoce Ci bezového kvétu. V gastronomii se
Sauvignon velmi dobte hodi k aromatickym iipravdm driibeZiho masa nebo kozim syriim, se kterymi se velmi

dobre snoubi.

Chardonnay

Jedna z nejzndméjsich biljjch odriid svéta. Piivod odriidy je ve Francii, v Burqundsku v oblasti Maconnais,
necelyjch 30 km od mésta Macon. Velmi hojné se s ni setkdvdme i v oblasti Champagne, kde je nejuyjznamnéjsi
bilou odriidou. V roce 1330 byla tato odriida popsina Cistercidky a ve stejném stoleti se diky Karlu IV.
vysazuje na nasem izemt. Idedlni podminky pro tuto odriidu jsou aluvidlni piidy, které pomdhaji pfi tvorbé
kyselin. Aroma Chardonnay velmi casto vykazuje tény grapefruitu, manga, Zlutého melounu, broskve nebo

bandnu. V nékterych vinech se vlivem podloZi mohou objevit i minerdlni, mirné travnaté tony. Vina z této
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nékterych uslechtilych vin i déle.



...popis vin z nasi nabidky

Veltlinské zelené

Stard rakouskd odriida .Velmi dobre se hodi pro péstovini v nasich klimatickych podminkdch. Na Morave se
zacala vysazovat kolem roku 1900. Klasické Vetlinské zelené je vyvdZené, dobre dobre pitelné vino s viini
zeleného pepre, mdty peprné a zelenyjch jablek. Nekdy se objevuje ndznak medu, lipového kvetu a koutové
podtony. Chut je vetsinou sveZi s dobrou kyselinou a mirnou horcinou pripominajict horké mandle. Suchd,
mladd , sveZi vina jsou vhodnd k denni konzumaci ¢i lehkym letnim saldtim. Archivace 1-3 roky.

Rulandské bilé

Rulandské bilé je tradicni odriida pochdzejici z Francie,(Pinot blanc). U nds je zndmd diky Karlu IV. Jeji
plivodni ndzev Rouct bilé se pozdeji zménil na Burqundské bilé a pozdéji na Ruladské bilé. Viiné je vétsinou
ovocnd, jemnd s nepatrnym nddechem peceného chleba, chlebového klasu, ale i citrusii, mandli, mirabelek,
ryngli, letnich jablek tvrdé hrusky a dalstho sadového ovoce. V chuti se casto potkdvdme s plnosti a Stavnatou
kyselinou. Vina z této odriidy jsou vhodnd k rybdm, svétlym masiim, morskym plodiim. Potencidl 1 rok az 5
let.

Rulandské Sedé

Rulandské sedé je stard francouzskd odriida. Ndzev Rulandské nese podle obchodnika z némeckého Speyeru
Johanna Segera Rulanda, jenz v roce 1711 nasel nekolik kerii v neudrZované vinici. Aroma zralého ovoce-
cervend jablka, mandarinky, nektarinky, tony medu, sirupu, popfipadé ndznak botrytis. V plnéjsi chuti se
objevuji stopy korent a kyseliny, nékdy az s jemnou trislovinou.Télo byvd mohutnéjsi a konzistentni.
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Archivace 1 rok az 7 let.

Miiller Thurgau

Odriida Miiller Thurgau byla vyslechténa v roce 1882 ve Vyzkumném a $lechtitelském iistavu v némeckém
Gasenheimu profesorem Hermannem Miillerem, kteryj pochdzel ze Svijcarského kantonu Thurgau. Pomérné
dlouhou dobu se predpoklddalo, Ze se jednd o kiiZence odriid Riesling x Silvaner. Genovou analyjzou se vsak
prokdzalo kiiZeni Ryzlink rynsky x Madeleine Royale (Madlenka krdlovskd). V senzorickém hodnocent vic z
této odriidy se velmi casto objevuje nddech bezinkového kvétu, jemnijch muskdtovych tonii, aroma broskvi a
letnich jablek. Vyrovnany pomér kyselin a cukrii vétSinou ddvd charakter mékciho vina, které je lehké az
stredné plné a dobre pitelné. V gastronomii se velmi casto uplatiiuje p7i kombinacich se zeleninovyymi saldty
nebo pfi jednoduchyjch, prirodnich vipravdch ryb a driibeZe. Velmi dobre se hodi i jako osvéZeni na rozlévdni po
sklenkdch.

Tramin cerveny

Jeho piivod nent jasnyj , ale ndzev nese podle meéstecka Tramin na severu Itdlie. Specifickyj korenény Buket
pripomind riiZe, lici, naklddany cervenyj zdzvor, rozinky, med a sladké kovent. Plnéjst chut s dominantni
aromaticnosti a jemnd prijemnd horcina. Velmi casto se tato vina vyrdbéji se zbytkovym cukrem, ktertj
podporuje celkovy charakter vina. Jsou vhodnd k orientdlni kuchyni a vina s vyssim obsahem zbytkového
cukru (polosland, sladkd) se dobre snoubi s husimi jdtry, pastickami, dezerty ¢i Syry s modrou plisni nebo

zrajicimi syry. Tramin md velmi dobré predpoklady pro archivaci mezi 1 rokem az 10 lety.

Svatovaviinecké
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Nejrozsitenéjsi modrd odriida u nds je teti nejpéstovanéjsi odriida v Ceské republice viibec. Na nasem tizemi
se zacind masivnéji rozliSovat po roce 1900 a do Stdtni odriidové knihy byla zapsdna v roce 1941. Jeji piivod je
s nejuétsi pravdepodobnosti ve Francii, cemuz napovidd i synonymum Saint Laurent. Vina s odriidy
Svatovavtinecké mivaji vjraznéjsi viini pripominajici Svestky, susené svestky, povidla, zralé tvesné, ale i uzené
maso, spdlené drevp a kour. Pro tuto odriidu je typicky vyssi obsah kyselin a tiislovin a pro tato vina je
vhodné delsi zrdni, kdy se tyto slozky dostdvaji do idedlni rovnovdhy a harmonie. Svatovavrinecké se dobre
snoubi se zrajicimi uzeninami, uzenym masem, trmavymi masy a vyraznéjsimi syry nebo syry s bilou plisni na
povrchu. Archivace se pohybuje mezi jednim rokem aZ péti lety.



...nechte se inspirovat

Modry Portugal

Odriida Modry Portugal pravdépodobneé pochdzi z Portugalska. V roce 1872 pozval hrabé de Frice na sviij
zdmek v Bad Voslau u Vidne nekolik vinarii z okoli a rvelj?zl jim svazky odridy, které dostal od své obchodni
agentury v Portu v Portugalsku. Odriida meéla takove prednosti, Ze v okoli obce byly za nekolik let vysazeny
odriidou Blauer Portugieser, které se podle obce tikalo téZ ,Voslauer”, dvé tretiny vinic. Charakter vin z
odriidy Modry Portugal je vétSinou lehct, nendrocné, jednoduché dobre pitelné vino, které ovsem nékdy
prekvapi hloubkou a plnosti. Viiné pripomind kvéty fialek, suseny jetel, ale i tény vyzrdlého, drobného
zahradniho ovoce — maliny, jahody a ostruZiny. Chut byvd lehct s nizst kyselinou a jemnou t¥islovinou, kterd
nenarusuje chutovy vjem. Vhodnym partnerem jsou riizné druhy téstovin, italskd kuchyné, uzeniny nebo
vyraznéjsi vipravy ryb s pouZitim cesneku nebo cibule. Modry Portugal se sice pouzivd 1 na mladd
Svatomartinskd vina.

Frankovka

Frankovka pochdzi pravdépodobné z Rakouska. Je to velmi oblibend odriida zejména ve stredoevropskijch
stdtech- Rakousku, Némecku, Cesku, Slovensku a Madarsku. Ve viini se objevuji visné, tiesné, cervend
paprika, pept, minerdlni podtony. Pri vyssi vyzrdlosti hroznil se mohou objevit i marmelddové tony. Plnd
chut' byyvd bohatd na kyseliny a trisloviny se skoticovou prichuti. V gastronomii je mozné Frankovku
nabidnout k pokrmiim na bdzi tmavého masa, pecené kachny, skopoveho masa nebo zvétiny. Hodi se i tordym
a polotuhym syriim. Archivace je vétsinou Zddouct, proto se doporucuje konzumovat tato cervend vina v

rozmezi 1 roku az 5 let.

Rulandské modré
Rulandské modré neboli Pinot noir je uslechtild starobyld odriida s velkym potenciondlem vyzrdvdni. Za sviij

ndzev vdect tvari malgch hroznii, které prgpominajz’ borovicovou Sisku- francouzsky Pin = borovice. Jeji piivod
je ve Francii v oblasti Bourgogne. Z této odriidy se vyrdbi nejdraZsi vino svéta — Romanée Conti, jehoz cena se
podle rocniku pohybuje v 7ddu nékolika tisic eur za lahev. Pinot noir je vijznamnou odriidou i v oblasti
Champagne. Idedlné vyzrdlé, kvalitné zpracované hrozny dodaji do vina velmi bohaty buket tvesni, visni,
brusinek, tmavych morust a ostruZin. U starsich vin se mohou vyskytnout i ton jadlér peckovin, horké
mandle, ale i vyzrdlé az animdlni aroma pfipominajici kiiZi, svalovinu, houby. SZmetové plné, extraktioni vino
s jemnou, nevtiravou kyselinou. Idedlni doplnék zvériny, tmavého masa, uslechtilijch syrii s bilou plisni a
dalsich specialit. Synonymum Pinot Noir.

Cabernet Sauvignom

Odriida Cabernet Sauvignon je zndamd od 17. Stoleti a vznikla ve Francii v oblasti Bordeaux pfirozenyjm
opylenim odriidy Cabernet Franc odriidou Sauvignon blanc. Typickym charakterem je viiné cerného rybizu,
tmavého zralého lesniho ovoce, ostruZzin, nebo morusi. Chut byvd plnd extrationi s dobrou ovocnou kyselinou.
Pro snoubent s viny z odriidy Cabernet Sauvignon se hodi hovezi steaky, nékteré druhy zvéfiny, jehnéci na
rozmarynu, popripadé vyzralé syry s bilou plisni na povrchu. Archivace v rozmezi 1 roku — 10 let.

Zweigeltrebe

Priwodni rakouskd odriida , kterou v roce 1922 vyslechtil Dr. Fritz Zweigelt. Pro slechtént byly pouZity
tradicni odridy St. Lauredt (Svatovavrinecké)/matka/xBlauer Frankisch (Frankovka)/ otec/. \}/ina této odriidy
maji harmonické a bohaté aroma s tony peckoviny, uzeného masa a susenych svestek. Chut je plnd a ma
veétsinou trislovinovyj charakter, ktery se zrdnim optimalizuje do sametovyjch ténii. Zweigeltrebe se snoubi s
tmavym masem, zrajici uzeninou, uzenym masem a tvrdymi syry. UloZent je mozné na 1 rok — 5 let.

André

Odriida André je obdobny kiiZenec jako Zweigeltrebe, ale jeho rodice jsou v opacném ranku. Frankovka
(matka)x Svatovaviinecké (otec). André bylo vyslechténo na Morave ve Slechtitelské stanici ve Velkijch
Pavlovicich v roce 1961 Ing. Hordkem. Ve viini se objevuji velmi casto peckoviny, visné, tresné, uzené tony,
susené svestky. Vino mivd plnéjsi chut s trislovinou a Zivou kyselinou. Snoubi se idedlné s cervenyym masem,
uzeninami, popripadé tordymi syry. UloZent je moZné na 1 rok — 5 let.



